KOMPLET Chleb Altenburger 30

PROPOZYCJA PODANIA / REKLAMA OGOLNA




KOMPLET Chleb Altenburger 30

AROMATYCZNY CHLEB MIESZANY.

Chleb Altenburger

receptura podstawowa

KOMPLET Altenburger 30 22,000 kg
maka pszenna, typ 550 50,000 kg
drozdze 2,200 kg
woda 45,000 kg
taczna ilosé 119,200 kg
Wykonanie:

Ze wszystkich sktadnikéw wyrobié ciasto 1 odstawié
do garowania.

czas miesienia: 5 minut — 1. bieg
(miesiarka spiralna) 8-10 minut — 2. bieg |
temperatura ciasta: 25°C

czas gary: 25 minut

REKLAMA OGOLNA
PROPOZYCJA PODANIA

Po uplywie czasu gary ciasto rozwazy¢,
uformowaé chleby, wlozy¢ do koszyczkéw
1 odstawi¢ do garowania.

nawazka: 0,5 kg lub 1,0 kg
czas gary: 30-40 minut

Nastgpnie wylozy¢ na aparaty zaladowcze, wsunaé
do pieca i zaparowaé. Po 3 minutach otworzy¢ wyciag.

temperatura pieczenia:  240°C spadajaca do 200°C

czas pieczenia: 40 minut/ chleb 0,5 kg
60 minut / chleb 1,0 kg
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